
Jules 

AOP Côtes du Roussillon rouge -
bio

Cépages : 70% grenache noir -
30% syrah

Terroir : Terrasses argilo -
caillouteuses pour le grenache et
sol sablo - argileux - caillouteux
pour la syrah .

ACCORDS METS ET VINS : Gratin
dauphinois, joue de porc confite, magret
aux figues

Notes de dégustation

Réglisse, framboises macérées
légèrement poivré

Laurier, garrigue, thym, puis
cerise grillotte.

Potentiel de garde, jusqu’à 5 ans

Robe rubis

 Petite histoire: 
Jules est le prénom qui se transmet de père en fils dans notre famille. Nous avons dédié cette
bouteille à notre grand - père, époux de Micheline , qui à l’image de ce vin était un homme avec
beaucoup de charisme.
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