
MUSCAT DE RIVESALTES 

 
AOP Muscat de Rivesaltes 
Vin Doux Naturel - BIO 
 

Cépages : 
Muscat petits grains, Muscat d’Alexandrie 
 

Terroir :  
Sol sablo-argileux, caillouteux de Perpignan, Mas Palegry  
 

Notes de dégustation : 
Robe : Dorée 
Nez : Citron vert, fleur de sureau 
Bouche : Sorbet de citron, abricots confits 
 

Accords mets et vins 
Apéritif, tarte aux abricots AOP rouges du Roussillon et roma-
rin, crème catalane, idéal avec Roquefort 
 

Potentiel de garde :   
N’hésitez pas à en oublier un quelque part dans une cave! Sa 
couleur sera orangé, vous aurez des notes de noisette et fruits 
confits. Ce sera un délice! 
 

Température de dégustation : 10°C 

DOMAINE PAGNON       
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Petite histoire 
Le célèbre muscat doux et fruité obtenu par mutage à partir des cépages muscat à petits 
grains et muscat d’Alexandrie. 
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