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JEAN VEUT!

Petite histoire

JEAN VEUT !

AOP Cotes du Roussillon
Rouge 2020 - BIO

Assemblage :
70% Mourvedre, 30% Syrah

Terroir :
Terrasses argilo-caillouteuses de Salses-le-Chateau

Notes de dégustation :

Robe : Rouge grenat intense

Nez : Violette, réglisse, toasté

Bouche : Fruits rouges écrasés, jolie rondeur, tanins tres fins,
légere sucrosité, garrigue, boisé fondu, belle longueur en
bouche

Elevage :
8 mois en flt de chéne

Accord mets et vins :
Mets raffinés, cotelettes d’agneau aux herbes de garrigue, joue
de beeuf confite, fromages affinés, gratin dauphinois

Potentiel de garde : 10 ans

Température de dégustation : 18°C

Clin d’ceil a notre enfance avec cette expression récurrente pendant les repas « j’en
veux » | Mais aussi a notre petit Jean qui voudrait bien...

DOMAINE PAGNON
Rue du Roussillon 66440 Torreilles, FRANCE

06 17 56 3592 - domaine.pagnon@outlook.fr

www.domaine-pagnon.com
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